


YENI YIL PROGRAMI

19.00 - 20.00
Yeni Yil Kokteyli
Sultan Salonu Fuaye Alaninda
Trio Dinletisi Esliginde

Karsilama Kokteyli

20.00 - 21.00
Orkestra Yemek Mizigi

21.00 - 21.30

Mezdeke grubu performansi

21.30 - 01.00
Yeni Yil Orkestrasi

Canli Performans

01.00 - 03.30

Disco “DJ Performans”
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YENI YIL GALA MENUSU

AMUSE BOUCHE
“Minik Ama Etkili Bir Karsilama... Damakta Dans Eden ilk izlenim”
Uzakdogu Lezzetleri; Sushi Repartuari, Soslu Kerevit, Wasabi, Soya Sos
Peynir ve Fiime Degustasyon; Rokfor Peyniri, Gauda & Emmantel Peyniri, Ezine
Peyniri, Eski Kasar Peyniri, Mor iiziim, Kavun, Ceviz, Mortedella Salam, Titsilenmis
Hindi, Dana Pastirma, ve Grissini. Gecenin Raki Beyazi; Mutabbel, Fava, Girit Ezme,
Hatay Usuli Humus, Saksuka, Cig Kafte, Buzlu Bowl Cilek

YENI YILIN iLK TADIMLARI
“Denizden Gelen Lezzetler ve Okyanusun Sofraya Fisiltisi”
Levrek Marina, Tobico Havyar, Bildircin Yumurtasi, Somon Fimeye Sarili Deniz
Borilcesi ve Labne Peyniri, Poshe Kuyruklu Karides, Balkabagi Sarmasi, Karpuz
Kapari, Findik Turp, Wasabi &Yuzu Sos, Mikro Yesillikler

ANA YEMEGE GiDERKEN DAMAKLARI SIMARTAN ZARIF DOKUNUSLAR
“Crishtmas Céregi & Ordek Hindi Rulade”
Dag Mantar Dolgulu, Cemen Aromali Ciger Pate, Mozerella Peynir,
Tarhun Otlu Béarnaise, Ozel Teknikler ile Hazirlanmis Sofistike Tartine
Sous Vide Teknigi ile Hazirlanmis Hindi ve Ordek Uyumu

VEJETARYEN (Vejetaryen Konuklarimiza Ozel)
“Sebze Wrap & Topragin Cémertligi”
Rengarenk Mevsim Sebzelilerinin Bir Araya Geldigi, Kombine Edilerek Hazirlanmis
Sebze Dirimis, Mikemmel Bir Denge Concase Domates Sosu ile Bulusuyor

YESILIN EN LEZZETLI HALI
“Arugula Roka Salatasi”
Avokadolu Pica de Gallo, Chery Domates Permesan Peyniri
Vinegret Sos, Kavrulmus Badem Fileleri, Roka ve Arugula’nin Keskin Tazeligi

AKILDA KALANLAR & GECEYE DAMGASINI VURAN LEZZET
“Dana Confit”
Agir Ateste Pisirilmis Dana Eti Filetosu ve Tatli Patates Mousseline,
Kis Sebzeleri Caponatte, Kestane Tanecikli & Trisf Aromali Demi Glace Sos
Tereyagl Biscuit Provancal ile

AGIZDA ERIYEN BiR VEDA, YENI BiR BASLANGICA MERHABA
“Kahve, Kakao Ve Bir Damla Jack Daniel’s”
Tatlida Son Perde; Yogun Cikolata Ve Zarif Cappuccino Aromasiyla
Jack Daniel’s'in Dumanl Notalari ile Yeni Yilin Ik Tath Ani

YILIN EN TAZE RENKLERi
Kis Mevsimine Ozel Meyvelerin Natirel Sunumu
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NEW YEAR’S EVE PROGRAM

19.00 - 20.00
New Year’s Cocktail
in The Foyer Of The Sultan Hall,

Accompanied by Classical Music

20.00 - 21.00
Orchestral Food Music

21.00 - 21.30
New Year’s

Orchestra & Live Music

21.30 - 01.00

Gorkem Durmaz and Orchestra Live

01.00 - 03.30

Disco “DJ Performans”

NEW YEAR GALA MENU

CHEF’S COMPLIMENT
“A subtle yet memorable beginning... The first touch of flavor that leaves a lasting impression”
Tastes of the Far East: Assorted sushi, sauced crab, wasabi, soy sauce
Cheese and Cold Cuts Selection: Roquefort Cheese, Gouda & Emmental Cheese,
Ezine Cheese, Aged Kashar Cheese, Red Grapes, Melon, Walnuts, Mortadella
Salami, Smoked Turkey, Cured Beef Pastrami, Grissini (Breadsticks)
Raki White of the Night: Mutabbel, Fava, Girit Ezme, Hatay Style Hummus,
Shakshuka, Spicy Bulgur Bites, Iced Strawberry Bowl

THE FIRST TASTES OF THE NEW YEAR”
“Seafood Delicacies and the Whisper of the Ocean”
Seabass Marinated with Tobiko Caviar and Quail Egg, Sea Beans and Labneh
Cheese Wrapped in Smoked Salmon Poached Tiger Prawn, Pumpkin Roll,
Watermelon, Capers, Baby Radish  Wasabi & Yuzu Sauce, Microgreens

REFINED BITES TO TEMPT THE PALATE
“Christmas Bread & Duck-Turkey Roulade”
Tartine with Wild Mushroom, Fenugreek Liver Paté, Mozzarella & Tarragon Béarnaise

VEGETARIAN (Specially for Our Vegetarian Guests)
“Veggie Roll and Nature’s Generosity”
A vibrant medley of seasonal vegetables combined in a wrap, harmonized with a
perfect balance of concasse tomato sauce.

THE MOST DELICIOUS FORM OF GREEN
“Arugula Salad”
Avocado Pico de Gallo, Cherry Tomatoes, Parmesan Cheese
Vinaigrette Sauce, Roasted Almond Flakes, Sharp Freshness of Arugula and Rocket

MEMORABLE MOMENTS & THE FLAVOR THAT DEFINED THE NIGHT
“Beef Confit”
Slow-Cooked Beef Tenderloin Fillet with Sweet Potato Mousseline, Winter Vegetable
Caponata, Chestnut & Truffle-Infused Demi-Glace Sauce, Served with Buttered
Provencal Biscuit

A MELTING FAREWELL, A GREETING TO A NEW BEGINNING
“Coffee, Cocoa & a Hint of Jack Daniel’s “
The Final Act in Desserts; The First Sweet Memory of the New Year with Rich
Chocolate, Delicate Cappuccino Aroma, and the Smoky Notes of Jack Daniel’s

THE FRESHEST COLORS OF THE YEAR
Natural Presentation of Seasonal Winter Fruits
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NEU JAHRS PROGRAMM

19.00 - 20.00
Neujahrs-Cocktail
im Foyer des Sultan-Salon

begleitet von einem Trio

20.00 - 21.00
Orchestrale Musik

21.00 - 21.30
Neujahrsorchester

Live- Auftritt

21.30 - 01.00

Gorkem Durmaz und Orchester Live

01.00 - 03.30

Disko “DJ Performance”

GALA-MENU DES NEUEN JAHRES

AMUSE BOUCHE
“Ein kleiner, aber eindrucksvoller Empfang — der erste Geschmack, der auf der Zunge tanzt.”
Geniisse aus Fernost — ein erlesenes Sushi-Repertoire, delikate Flusskrebse
in Sauce, Wasabi und SojasaucePeynir ve Fime Degustation: Roquefort-Kése,
Gouda & Emmentaler, Ezine-Kése, gereifter Kasar-Kése, rote Trauben, Melone,
Walniisse, Mortadella, geréucherter Truthahn, Rinderpastirma und Grissini.
Das Raki-Weif3 der Nacht: Mutabbal, Favabohnenpiree, krefischer Aufstrich,
Hummus nach Hatay-Art, Saksuka, Cig Kéfte und gefrorene Erdbeeren im Bowl

DIE ERSTEN KOSTPROBEN DES NEUEN JAHRES
“Aromen aus dem Meer - das Fliistern des Ozeans auf dem Teller”
Wolfsbarsch-Marina mit Tobiko-Kaviar und Wachtelei, Lachsrolle mit Meeresbohnen
und Labne-Kése, pochierte Garnelen mit Kirbisréllchen, Wassermelonen-Kapern,
Haselnussrettich, Wasabi-Yuzu-Sauce und Mikrogriin.

FEINE AKZENTE, DIE DEN GAUMEN AUF DEN HAUPTGANG EINSTIMMEN
“Christmas-Brétchen & Enten-Truthahn-Roulade”

Gefillt mit Bergpilzen, Leberpastete mit Cemen-Aroma, Mozzarella und
Estragon-Béarnaise. Eine mit besonderen Techniken zubereitete, raffinierte
Tartine —eine harmonische Komposition aus Ente und Truthahn,
schonend nach der Sous-vide-Methode gegart

VEGETARISCH (Speziell fir unsere vegetarischen Géste)
“Gemise-Wrap & GrofBziigigkeit der Erde”
Ein bunter Wrap aus saisonalem Gemise, liebevoll kombiniert,
Vereint in perfekter Balance mit Concasé-Tomatensauce

DIE LECKERSTE FORM VON GRUN
“Arugula Rucola-Salat”
Pica de Gallo mit Avocado, Cherrytomaten, Parmesan Vinaigrette,
gerdstete Mandelbléttchen, die frische Schérfe von Rucola und Roka

UNVERGESSLICHE MOMENTE & DER GESCHMACK, DER DEN ABEND PRAGT
“Rinder-Confit”
Bei niedriger Hitze gegarte Rinderfilet mit Sif3kartoffel-Mousseline,
Wintergemiise-Caponata, Maroni & Triiffel-Aroma Demi-Glace-Sauce
Serviert mit Butter-Biscuit Provencal

EIN ABSCHIED, DER AUF DER ZUNGE ZERGEHT, UND EIN HALLO ZU
EINEM NEUEN ANFANG
“Kaffee, Kakao und ein Schuss Jack Daniel’s “
Letzter Akt beim Dessert: Intensiver Schokoladen- und feiner Cappuccino-
Geschmack, vereint mit den rauchigen Noten von Jack Daniel’s — der erste
Dessertmoment des neuen Jahres

DIE FRISCHESTEN FARBEN DES JAHRES

Natiirliche Présentation von Frichten der Wintersaison
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NMPOTPAMMA
HOBOTIOAOHEITO BEYEPA

19.00 - 20.00
HosoropHuit kokTein B poite
canoHa CynTaH B conpoBoOXAEHUU

KJIGCCUYECKON MY3bIKU

20.00 - 21.00

OpkecTpoBas My3bika

21.00 - 21.30
HosorogHuit opkectp

Xueas mysbika

21.30 - 01.00

lépkem [lypmas u XKueoii opkectp

01.00 - 03.30

Aucko (nepdopmanc aupxes)

<

MEHIO HOBOTOOHEIO TAJIA YXUHA

KOMIMJIMMEHT OT LUED®A
“ToHkoe, HO 3anoMuHaloweecs Havano... [epsbii WTPUX BKyca, ocTaensowmit cnep”
Bkycbl [JansHero Boctoka: Cywm-accoptH, pak B coyce, Bacabu, coesblit coyc
Herycrauums cbipos 1 konuéHocteit: Cbip pokpop, rayad M SMMEHTANb, Cbip D3uHeE, Chip
Kawap, BMHOrpag, (YEpHBI), AbIHS, rPELKMe Opexu, MOPTAAENNa, KONYEHas MHAEMKA,
roBsxxuin 6actypma, rpuccutu. Paku-sedep B 6enom: Mytrabens, dpasa, kputckast
nacTa, XyMyc NO-XaTAMCKM, WAKWYKA, Yuit kébTe, KnyBHUKA B NeAsHOM Yalue

MEPBbIE BKYCbl HOBOIO rogA
“Mopckue penmkatecsl 1 Wwenot okeaHa”
MapuHoeaHHbIit cubac, Mkpa Tobuko, nepenenmHoe situo, Mopckas cnapxa s
KOMYEHOM NOCOCE C CMBOUHBIM CbIpOM NabHe, [awoT u3 KpeseTku, pyneT U3 Thikebl,
MapuHosaHHbii apbys kanapu, peamcka, Coyc Bacabu 1 oasy, senems

MN3bICKAHHBIE LLUTPUXW, BAJTYIOLLME BKYC NEPEQ OCHOBHbIM BJIIOJOM
“PoxpeHcTeeHckas caoba & Pynet 3 yTku u mupeikn”
lMawreT U3 NeYeHN C APOMATOM NAXHUTHUKA, HOYUHEHHBIM FOPHBIMM rpubamu,
cbip Mouapenna, coyc 6epHes ¢ TapxyHom& M3bickaHHbIN TAPTHH,
NPUrOTOBNEHHbIN MO OCOBLIM TEXHONOTUAM

BEFETAPUAHCKUM (CneumansHo ans HaWKxX roctei BerequMchos)
“OBOLYHON PONA 1 WeApPOCTb 3emMnn”
SlpKoe coueTaHME CE30HHBIX OBOLLENM, 3ABEPHYTHIX B OBOLLHOM PO,
MpeansHo cbanaHcMpoOBAHHOE C COYCOM KOHKACCE 13 TOMATOB.

CAMAS BKYCHAS ®OPMA 3EJIEHU
“Canar 13 pykkoner”
ABOKGAO C MMKA A€ rANbO, YePPH MOMMAOPSI, CIP NAPME3AH, BUHErPETHBIN COYC,
06XAPEHHLIE MUHAAMbHbIE NIENECTKM, PYKKONA

3ANOMUHAIOLLMECS MOMEHTbI & BKYC, OCTABUBLLUMIA OTMNEYATOK HA BEYEPE
“KoHdu 13 rossamHbl”
Duine roBaANHbI, NPUrOTOBAEHHOE HA MEANEHHOM OTHe, MyCC M3 CIGAKOrO
kapTodens, KanoHATA U3 3UMHUX OBOLLEH, COYC AEMM-TNAC C KYCOYKAMM KALITAHOB M
apomatom Tpiodens, NopaeTcs ¢ MacnaHbim 6uckeutom Mposarcans.

NPOLLAHME, TAIOLLIEE BO PTY, MPUBETCTBUE HOBOMY HAYANTY
“Kode, kakao wu kanns pxak AsHuenc
lMocneaHuit akkops B AECEPTE; HACHILLEHHbIM LOKONGA M U3SLHBIA APOMAT KaMy4MHO
¢ apmHbIMu HoTamu Jack Daniel's — nepsbiit cnagkuit moment Hosoro ropa.

CAMBIE CBEXXUE LIBETA TOOA
Mopaya oceHHMx PpyKTOB



